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€450 O
€6,00 O

€8,50 O
€10,00 O
€10,00 O
€10,00 O
€10,00 O
€950 O

€3,00 O
€3,00 O
€3,00 O

€13,50 O
€11,50 O
€11,50 O
€12,00 O
€14,50 O

€14,00 O
€12,00 O
€13,50 O
€12,50 O
€16,00 O
€14,00 O
€14,00 O
€19,50 O
€21,00 O
€14,00 O
€16,00 O
€13,50 O
€13,50 O

€3,00 O
€450 O
€200 0O

€11,50 O

€4,00 O
€4,00 O
€400 O

€15,50 O
€13,50 O
€13,50 O
€14,00 O
€16,50 O

€16,00 O
€14,00 O
€15,50 O
€14,50 O
€18,00 O
€16,00 O
€16,00 O
€21,50 O
€23,00 O
€16,00 O
€18,00 O
€15,50 O
€15,50 O

€4,00 O
€550 O
€3,00 O

A la carte

Aperitiefschotel met 5 koude tapas (min. 4 pers)
Assortiment van 3 warme aperitiefhapjes (per persoon).
Mini yakatori, reuzegarnaal-panko, samosa

Verse zalm “Belle Vue”

Vitello tonnato

Gerookte zalm “Het Vishuis” - Oosters
Wildpaté met Waldorf salade
Bretoens vispannetje als voorgerecht
Burrata - verschillende tomatenrassen

Tomatenroomsoep met balletjes
Creme van waterkers
Bouillon van wintergroenten (veggie en glutenvrij)

Varkenshaasje met saus naar keuze

Varkensgebraad met saus naar keuze

Kipfilet met saus naar keuze

Kalkoengebraad met saus naar keuze

Kalfsgebraad met saus naar keuze
Champignon roomsaus - groene pepersaus - peperroom
Veenbessen roomsaus

Kalfstournedos - rode wijnsaus

Blanquette van kalkoen met Parijse champignons en gehaktballetjes

Orloff gebraad met kaassaus

Ardeens gebraad met wildsaus

Gevulde kalkoenfilet met peer en veenbes

Kalfstong - madeira - champignons

Wildragout

Everzwijn met boschampignonsaus

Hertenkalf met wildsaus

Vispannetje

Tong - zalm - scampi - Nantua saus

Groenten met vegan wokreepjes

Veggie (vegan) huisbereide hamburger met kruidige tomatensaus

Wortelen - boontjes met spek - witloof
Bloemkool (300gr) in witte saus
Appel met veenbessen



€250 O €350 O Aardappelkroketten (8 stuks)

€250 O €3,50 O Aardappelpuree (300 gr.)

€250 O Gegratineerde aardappelen (300 gr.)
€250 O Parijse aardappelen (300 gr.)

€250 O €350 O Gebakken aardappeltjes (glutenvrij)
€250 O Witte rijst

€500 O Chocolademousse

€5,00 O Rijstpap

€550 O Tiramisu met speculoos

€8,50 O Gemengd dessertbord

€6,00 O Praliné - crispy chocolate

€6,00 O Panna cotta - passievrucht

€6,00 O Verse fruitsalade (glutenvrij)

€8,50 O Kaasbordje met 5 soorten

Pakketten “Fun cooking”

€ 24,50 p.p

Gegarneerde schotel met stukjes van rund, varken & kip - Gekruide schijfjes - Slavinkjes - Balletjes

- Koude groenten en sauzen - Pasta- & aardappel salade - Brood assortiment

€ 25,50 p.p

Gegarneerde schotel met 8 soorten viees - Koude groenten en sauzen - Pasta- & aardappel salade

- Brood assortiment

€ 25,50 p.p

Steengrill assortiment vlees - Groenten om mee te bakken op de steengrill - Aardappelgratin (nog
op te warmen in de oven) - Koude sauzen - Brood assortiment

- Indien koude groenten gewenst, extra bijbestellen

€ 2750 p.p

Assortiment gemarineerde vis en vlees - Groenten om mee te bakken op de plaat -
Parijse aardappelen (voorgebakken, zelf nog af te bakken) - Koude sauzen - Brood assortiment

- Indien koude groenten gewenst, extra bijbestellen




Menu’s

Soep (O Tomatenroomsoep met balletjes
O Creme van waterkers

Hoofdgerecht ® Gevulde kalkoenfilet met peer en veenbes
@® Wortelen - boontjes met spek en witloof
@ Aardappelen: O Aardappelkroketten
O Aardappelpuree

Dessert (O Chocolademousse
(in glazen potjes) O Rijstpap

Voorgerecht (O Vitello tonnato
(op glazen bordjes) . .
O Gerookte zalm “Het Vishuis” - Oosters
Soep (O Tomatenroomsoep met balletjes

O Créme van waterkers

Hoofdgerecht (O Kalfstournedos - rode wijnsaus
QO Tong - zalm - scampi - Nantuasaus
Beide hoofdgerechten met wortelen - boontjes met

spek - witloof

@® Aardappelen: O Kroketten
O Gegratineerde aardappelen
Dessert (O Witte chocolade-advocaat-botergalet
(in glazen potjes) O Panna cotta-limoen-citroengras
O Praliné - crispy chocolate

O Panna cotta - passievrucht

O Vink je keuze aan
@ Standaard inbegrepen



Buffetten

€ 28,50

Verse roze zalm - Perzik met tonijn - Beenham met asperges - Gevulde eitjes op Russische wijze -
Kruidengebraad ‘Arista al Forno’ - Rosbief met verse groenten - Kippendrumstick - Groenten, salades &

sauzen - Salades van aardappel & pasta - Assortiment van brood

€32,50 ki

Verse roze zalm - Tomaat met grijze garnalen - Gerookte forelfilets - Gerookte zalm - Scampi’s - Beenham
met asperges - Gevulde eitjes op Russische wijze - Kruidengebraad ‘Arista al Forno’ - Rosbief met verse
groenten - Serranoham met meloen - Groenten, salades & sauzen - Salades van aardappel & pasta -

Assortiment van brood

S lersle v

Gerookte forel - Scampi’s - Tomaat met grijze garnalen - Gemarineerde zalm met tuinkruiden -
Makreel met mierikswortel - Verse ananas met rivierkreeftstaartjes - Zuiders spiesje - Serranoham - i
Vitello tonnato - Kruidengebraad ‘Arista al Forno’ - Seizoens paté - Gevulde eitjes op Russische wijze - '

Groenten, salades & sauzen - Salades van aardappel & pasta - Assortiment van brood

Warm buffet

Koolvishaasje “Dugléré” - Gevulde kalkoenfilet met peer en veenbes - Varkenshaasje met

champignonroomsaus - Ardeens gebraad met wildsaus - Wortelen - Boontjes met spek - Gegratineerde

aardappelen - Aardappelkroketten




De eindejaarsperiode is er om te genieten met vrienden en familie.
Breng je jouw avond liever niet achter het fornuis door en vier je toch graag
thuis? Kies dan voor onze feestelijke meeneemgerechten.

Hoe werkt het ?

Maak je keuze uit onze uitgebreide kaart. A la carte, een menu of een buffet,
voor elke smaak een formule.

Je gerechten koud of warm meenemen? Jij kiest!

Je keuze gemaakt? Geef het door via onze webshop of
neem telefonisch contact met ons op.

Bestellen Het afhaaladres
Geef je keuze door via de webshop Domein De Vesten
op www.devesten.be of telefonisch 2430 Laakdal

Kanaalweg 6/1
Wij verzorgen je gerechten tot in de puntjes.

via 014 86 78 49.

Plaats je bestelling

Voor vrijdag 20 december voor de Kerstdagen.
Voor vrijdag 27 december voor Oud- en Nieuwjaar

Kerst- en Nieuwjaarslunch
25 december 2024 & 1 januari 2025

Schuif aan aan ons feestelijk familiebuffet met keuze uit

2 soepen, vis-, vlees-, veggie, groenten- en aardappelgerechten
en een smakelijk dessertbord. Starten kan van 12u tot 15u.

€ 49,50 p.p. (voor kinderen € 4 per levensjaar)

Reserveer je tafeltje via www.devesten.be - 014 86 78 49

Vragen of suggesties?

DOMEIN

DE VESTEN 014 86 78 49 - info@devesten.be

www.devesten.be




TIW THAI

THAIS , RESTAURANT

Tiw’s feestmenu
€ 39.p.p.

Voorgerecht
Rundscarpaccio Thai style

KKk

Hoofdgerecht
Kai tod sos som (Gebakken kip met groenten en sinaasappelsaus)
of
Gestoofd rundvlees met Japanese curry

kK

Dessert
Tapioca pudding met vanille ijs

Kom smullen van het heerlijke Tiw Thai feestmenu tijdens
de feestdagen of kies a la carte.

Wil je toch liever thuis feestvieren?
Dan kan je onze gerechten ook afhalen tijdens de eindejaarsperiode.

Speciale openingsuren Eindejaar

DI 24 DEC (17U - 19V) EXTRA OPEN, DI 31 DEC (VANAF 17U) EXTRA OPEN

ALLEEN VOOR TAKEAWAY WOE 1 JAN (VANAF 17U) EXTRA OPEN
WOE 25 DEC (VANAF 17V) EXTRA OPEN DON 2 JAN GESLOTEN
DO 26 DEC GESLOTEN

Kanaalweg 6,
2430 Laakdal
www.tiwthai.be
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5 WITH A BLAST INTO ¢
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NEW YEAR'S
EVE PARTY

' KAPERITIEF MET LEKKERE HAPJES - '
~. \ / GIN BAR / 6-GANGENDINER
MET AANGEPASTE WIJNEN /
CHAMPAGNE OM MIDDERNACHT /
NACHTBUFFETJE

€ 165 ALL-IN
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